Vorspeisen

Sous Vide gegarter Kalbstafelspitz

Sashimi vom Thunfisch | Kaperbeeren | marinierter Apfel 24

Gebratenes Seezungenfilet

Zitrone | pochierte Tomate | grune Bohnen 19

Burrata

Pistazie | gepickelte Tomate | geflammte Aprikosen | Krautersalat 17

Onsen-Ei

Selleriecreme | Sommertruffel | Balsamico 16

Salat Nigoise
Sashimivom Thunfisch | grine Bohnen | Ei |

gepickelte Zwiebeln | Kartoffeln in Salzkruste

Vorspeise 17 | Hauptgang 27
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Hauptgange

Kalbsruckensteak

Kapernbutter | Erbsen | Maulbeeren | Karotten-GrieBpraline 40

Gebratenes Wolfsbarschfilet

Beurre Blanc | Burrata | Tomaten | Olivenerde | Zitronen-Polenta 39

Gebratenes Teres Major vom Weiderind

Pfeffersauce | gegrillte Kopfsalatherzen | Aprikosen | Pfifferlinge 38

Hausgemachte Pfifferlings Tortellini

gerostete Pinienkerne | geschmorte Kirschtomaten | fermentierter Knoblauch 29

Dessert

Himbeer-Crémeux

Hibiskus | Yuzu-Baiser | Baumkuchen 16

Kokos-Panna-Cotta
Passionsfrucht 12,50

Créme br(lée 10

Fragen Sie nach unseren hausgemachten Eis- und Sorbet Sorten.
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