
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 
 

Bouillabaisse 
 Edelfische 

14 € 
 

Onsen-Ei 
Sellerie | Trü;el | Balsamico 

16 € 
 

Gebratenes Seezungenfilet 

Tomate | Bohnensalat  

19 € 
 

Kalbs Carpaccio 

Miso-Mayo | Belper Knolle | Zwiebel 

24 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Hauptgänge 
 

Handgemachte Bärlauch-Ricotta-Ravioli 
braune Butter | Parmesan 

27 € 
 

Geschmorte Rinderbäckchen 
Pfe;ersauce | grüner Spargel | Serviettenknödel 

38 € 

 

Steinbutt in Trü;elkruste 

Lauch | Karto;elrisotto 

42 € 
 

Sous Vide gegarte Maispoularde 

Geflügeljus | Pilze | Filoteig  

36 € 

 

Dessert 
 

Joghurtschnitte 
Apfel | Hafer 

16 € 
 

Schokoladenmacaron 

Himbeere  

16 € 
 

Crème brûlée  
10 € 

 

Fragen Sie nach unseren hausgemachten Eis- und Sorbet Sorten. 

 

 

 


